Matetska $kola Vrbno nad Lesy, piispévkova organizace, Vrbno nad Lesy 26, ICO 72745282

Provozni rad Skolni jidelny

CL1
Evidence pracovni doby
Kazdy zaméstnanec Skolni jidelny je povinen dodrzovat stanovenou pracovni dobu. Pii pfichodu a
odchodu z pracovisté oznaéi sviij pfichod a odchod do dochazkového listu. Evidenci pracovni doby,
veetné dodrzovani prestavek zaznamenavaji pisemné do predepsaného formulate a dokladuji feditelce

Skoly. Pii pieruSeni prace musi byt uveden divod a doloZen propustkou podepsanou feditelkou Skoly.
Propustky jsou zakladany do evidence pracovni doby kazdého zaméstnance. Zodpovida: feditelka skoly.

Cl.2
Prace prescas a nahradni volno

Praci ptescas nafizuje feditelka Skoly po dohod€ se zaméstnancem a urcuje Cerpani ndhradniho volna.
Prace presCas je prace, ktera presahuje stanovenou pracovni dobu. Nahradni volno miZe poskytnout
feditelka 3koly za dobu prace preséas misto pfiplatku nejpozd&ji do 3 mésicti. Cerpani musi byt
zaznamenano ve formuladfi evidence pracovni doby. Nahradni volno je poskytovano zejména o
prazdninach, ostatni dle dohody s vedoucim $kolni jidelny a feditelkou $koly.

CL3
Uprava pracovni doby

Pracovni doba ve $kolni jidelné je od 6,15 do 14,45 hodin. Upravu pracovni doby povoluje na Zadost
zaméstnance feditelka Skoly, pokud to dovoluje provoz a organiza¢ni podminky $kolni jidelny.
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Cl 4

Odvoz odpadu, zodpovédnost za prostory

Oblasti kompetenci Odpovédnost

uzavieni objektu Skolni kuchyné a uzamceni skladu

potravin
kucharka

vypnuti stroju, svétel, plynu, uzavieni oken v kuchyni | kucharka

dodrzovani bezpecnostnich pfedpisi a navodu
k obsluze strojii pracovnicemi $kolni jidelny

kuchatka
povinnost dodrzovani hygienickych pfedpisi a
sanita¢niho fadu pracovnicemi Skolni jidelny

kuchatka
dodrzovani terminti reviznich kontrol na jednotlivé
stroje a zafizeni dle smluv ]

teditelka Skoly

odvoz lapolu tukli a provadéni rozbora dle uzaviené

smlouvy
feditelka Skoly, kuchatka

do odpadu nesmi byt vypusténa voda se zbytky | vSichni zaméstnanci
potravin a zeleniny, dratétnky a hadry, nutnost | Skolni jidelny, kontroluje
pouzivani cednikl a m¥izek vedouci

prihlasky, odhlasky obédu, stav uctu dle provozniho
fadu
reditelka Skoly

organizace prace pracovnice S$kolni jidelny dle | feditelka Skoly

podepsané pracovni naplné
vedouci $kolni jidelny

dodrzovani ptisného zakazu vynaseni potravin ze Skolni kuchyné;

zaméstnanci $kolni jidelny (kuchatka) jsou odpovédni feditelce matefské Skoly, ktera ma
Vv piipad¢ potfeby povéteni konat i namatkové k dodrzovani ptisného zdkazu vynaseni potravin ze
Skolni kuchyné kontroly zavazadel;

povoleno je odnaseni vlastni porce nahlaSené¢ho jidla (dle normy), které¢ bylo vydano na talif a
nasledné pfesunuto do nosice jidla;

neni dovoleno nosit do prostor §kolni jidelny jakékoliv potraviny neznamého ptivodu

v piipadé¢ namatkové kontroly uloznych prostor nebo zavazadel a zjisténi vyskytu neznamych
potravin je pracovnik povinen dolozit Gétenku;

pracovnice Skolni jidelny spolupracuji s pedagogickymi pracovnicemi, jejich pfipominky a
navrhy respektuji a snazi se najit spolecné feseni.
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CL5
Piejimka zboZzi

U pfejimky zbozi je vénovana zvySena pozornost zaru¢nim lhitam a kvalité. Diraz je kladen na
potravinové slozeni veskerych vyrobkl a na vybér surovin, které jsou vhodné pro déti predskolniho véku.
Skolni jidelna piipravuje pokrmy pro déti pouze z nejkvalitnéjsich surovin, které jsou v sou¢asné dobé na
trhu k dispozici.

CL6
Hygiena provozu

Provoz ve skolni jideIn¢ probiha pii dodrzovani veskerych hygienickych predpist. VSichni zaméstnanci
maji zdravotni prukazy a podrobuji se pravidelnym preventivnim prohlidkdm u smluvniho 1ékate. Jsou
pribézné seznamovani s veSkerymi predpisy, které souvisi se Skolnim stravovanim. Hlavni diraz je
kladen na Cistotu pracovnich ploch, strojniho vybaveni, nastroji potiebnych k pfipraveé a vydeji pokrmi a
veskerého nadobi. Zaméstnanci musi dodrZovat postupy pii pfipravé stravy, zamezit kiiZzeni prostor a
kontaminaci tepelné zpracovanych pokrmt. Béhem vateni je teplota pokrmt pribézné kontrolovana. Pred
kazdym vydejem stravy je teplota opét zmétena, ¢imz je zabranéno poklesu pod stanovenou hodnotu.

Ve Vrbné nad Lesy : 19. 03. 2023

Lenka Grossmannova,

feditelka matefské skoly.
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Priloha 1

Zavedeni systému kritickych kontrolnich bodi (HACCP)

VSse je zpracovano a zaznamenano v HACCP, ktery je nové zpracovan a plati od 15.03.2023

Priloha ke smérnici $kolni jidelna - ¥ad HACCP

ve stravovacim zafizeni v matefské skole



