HACCP — SYSTEM KRITICKYCH KONTROLNiICH BODU

SEZNAM ALERGENU

publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13. 12. 2014 smémici 1169/2011 EU

OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK

pienice, Zito, jeémen, oves, §palda, kamut nebo jejich hybridni odridy a vyrobky z nich

KORYSI

a vyrobky z nich

VEJCE

avyrobky z nich

RYBY

a vyrobky z nich

PODZEMNICE OLEJNA (ARASIDY)

avyrobky z nich

I $0J0VE BOBY (SOJA)

a vyrobky z nich

MLEKO

avyrobky z ngj

) SKORAPKOVE PLODY

mandle, liskové ofechy, viaiské ofechy, kesu ofechy, pekanové ofechy, ¢
para ofechy, pistdcie, makademie a vyrobky z nich

) CELER

avyrobky z néj

DY) HORCICE

avyrobky z ni

) SEZAMOVA SEMENA (SEZAM)

a vyrobky z nich

R 0XID SIRICITY A SIRICITANY

v koncentracich vy33ich 10 mg, mi/kg, I, vyjadieno 50,

IEE) V1. BOB (LUPINA)

a vyrobky z néj

avyrobky z nich
HACCP — Hermann Salzer IC: 65551699 HACCP je zpracované pro provozovnu
telefon: +420 608 911 530 Mateiska Skola

e-mail: info@haccp-hygiena.cz www.haccp-hygiena.cz Vrbno nad Lesy 26
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